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Sustentabilidade: o grande beneficiario é o produtor e a sua propriedade.

O Curriculo de Sustentabilidade do
Café (CSC) é um documento de
elaboracgao coletiva construido com
a participagao dos Servigos de
Assisténcia Técnica e Extensao
Rural dos principais estados
produtores de café do Brasil
(EMATER-MG, INCAPER-ES,
CATI-SR EMATER-PR,
EMATER-RO), entidades de classe,
institutos, associagoes e
organismos de certificacao.

0 CSC foi baseado no PI-Café
(Producao Integrada de Café,
publicado como IN° 49, de 24 de
Setembro de 2013) tendo em vista
0 Seu carater nacional e publico e a
qualidade deste documento.

0 CSC nao é e nao pretende ser um
sistema de certificagdo. Ele é a
selegdo dos temas centrais e
fundamentais para a atuagao em
sustentabilidade, tanto do produtor
como do técnico/extensionista.
Dessa forma, o CSC é uma

referéncia comum para a aplicagao
da sustentabilidade nas
propriedades de café. Ao unificar a
linguagem ele fortalece as agoes e
acelera o processo de entrada na
sustentabilidade, principalmente
para pequenos e médios produtores
de café. O contetdo do CSC foi
construido para ser também uma
base de preparagao das
propriedades para acessar
posteriormente sistemas de
verificagdo/certificagao com
reconhecimento internacional e
novos mercados, ¢aso Seja a
vontade do produtor.

O contetudo do CSC, apresentado a
seguir, indica “o que” fazer para
tornar a propriedade de café
sustentavel. O seu contetdo foi
dividido em 3 categorias de praticas
com ordem crescente de prioridade
de adequagao (Proibidas,
Prioritarias e Recomendadas).
Recomenda-se que o produtor
busque cumprir incialmente com 0s

1. 0 “como fazer” esta detalhado no Guia de Implementagao do CSC, um documento complementar a este.

itens “Proibidos”, passando em
seguida para os “Prioritarios” e
chegando por fim aos
“Recomendados” em um processo
de melhoria continua.

O produtor que atingir um bom
cumprimento deste contelido sera
mais sustentavel. Aquele que
produz de maneira efetivamente
sustentavel obtém maior lucro, no
curto, médio e longo prazo, ja que
tem uma gestao eficiente,
economiza insumos, melhora a
produtividade e qualidade do café e
controla os custos de produgao.
Além disso, 0 seu solo e a dgua sao
preservados e 0s impactos
produtivos diminuidos. Outros
beneficios sao o cumprimento da
legislagdao, maior segurancga para
trabalhar e uma melhor organizagao
da propriedade.

0 grande beneficiario ao se adotar
as boas praticas de producao que
levam & sustentabilidade é o proprio
produtor rural e a sua propriedade.
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PRIORITARIAS

AREAS TEMATICAS RECOMENDADAS PROIBIDAS

1. Gestdo da Propriedade

1.1. Gestdo

1.1.1. Propriedade devera possuir identificagdo dos
usos das areas por meio de um dos seguintes itens:
croqui, mapa, planta baixa, foto aérea ou imagem de
satélite. Devem ser identificadas as areas de
producdo, conservagao, APP (Area de Preservacdo
Permanente), Reserva Legal, areas de tratamento de
residuos, reciclagem, os corpos de dgua e demais
areas. Os talhGes de produgdo estdo identificados e
relacionados com os registros de aplicagao.

1.1.2. Manter registro atualizado de funcionarios, por
meio de ficha cadastral com dados pessoais, fungao
exercida e treinamentos realizados.

1.1.3. Desenvolver nogdes dos principais itens que
compOem & impactam no custo de produgdo médio
da regiao de acordo com o sistema produtivo.

1.1.4. Calcular, anualmente, o custo de producdo do
café (mesmo que de maneira simplificada - custo
médio obtido por meio da soma das despesas
dividido pelas sacas produzidas, bem como a receita
total).

1.1.5. Controlar a produtividade por talhdo e comparar
amédiamavel (2 e 4 anos) para avaliago. Passar por
capacitagdo em mercado, custos de produgao,
formacao de preco e operagao em mercados futuros.

1.2. Responsa-

1.2.1. Receber assisténcia técnica de um

bilidade profissional habilitado (podendo ser um técnico
técnica do servigo de extensao, de cooperativa,
associagdo, instituto, empresa privada ou similar).
1.3 Andlise de 1.3.1. Elaborar uma andlise da propriedade
rsco identificando os riscos existentes e potenciais em

relagdo aos impactos ambientais (incluindo as
mudangas climéticas), sociais e produtivos da
unidade e do seu entorno, bem como medidas de
acdo para minimiza-los. Incluir na andlise risco de
incéndio com proximidade com dreas de maior
risco e agOes preventivas e de emergéncia previstas.

1.4. Cumprimento
da legislacao

1.4.1. Para todos os pontos incluidos neste Curriculo de
Sustentabilidade do Café (CSC) deve-se considerar
sempre 0 cumprimento da legislago pertinente e atual.

1.5. Registro de
informagdes
e rastreabi-
lidade

1.5.1. Manter registro minimo com informagoes
de variedades utilizadas, ndmero de plantas,
insumos comprados e aplicados (local e data) e
produtos vendidos.

1.5.2. Manter atualizadas as informagdes sobre
0s lotes de café produzidos e as etapas
transcorridas no processamento de colheita e
pos colheita, identificando desde o talhdo de
origem até seu destino apds comercializagdo.

1.5.3. Manter cadernos de campo com informages de
monitoramento de pragas, uso de insumos, agua de
imgacdo e todas atividades realizadas para manejo da
cultura.  Registrar 0 procedimento, data, dose,
quantidade, executor € local (ex. talhdo).

1.54. Adotar sistema de identificagdo dos lotes que
permite reconhecer a propriedade e o talhdo onde o café
foi produzido, com informagdes sobre tipo do produto:
varricdo, cereja, colheita no pano ou com maquing,
umidade, tipo, bebida.

1.5.5. Praticar as Boas Préticas de Comercializagdo e
manter na propriedade, por pelo menos um ano,
amostras de lotes representativos de café verde para
andlise em caso de reclamagdo.

Plataforma Global do Café
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AREAS TEMATICAS

1.6. Melhoria
continua

PRIORITARIAS

1.6.1. Promover o conceito de melhoria continua
da propriedade. Realizar, anualmente, uma auto
avaliagdo de cumprimento com o contetido deste
Curriculo de Sustentabilidade do Café, procurando
resolver as pendéncias existentes priorizando as
mais importantes: os itens proibidos devem ser
resolvidos com urgéncia, seguido pelos
prioritarios e posteriormente 0s recomendados.

RECOMENDADAS PROIBIDAS

2. Gestdo Ambiental

2.1. Planejamento
ambiental

2.1.1. Identificar possiveis fontes de poluicdo geradas
na propriedade, tais como efluentes liquidos, residuos
s6lidos e gasosos. Planejar e realizar o tratamento e a
disposigdo adequada evitando os impactos que
possam causar dentro e fora da propriedade (apds o
descarte ou destinagdo dos residuos).

2.1.2. Identificar as dreas degradadas dentro da
propriedade. Planejar e realizar a recuperacdo das
mesmas.

2.2. Cobertura

2.2.1. Preservar e recuperar areas protegidas

2.2.2. Manter agdes de protegdo contra incéndio.

224, Cultivar café em

vegetal APP (Area de Preservagdo Permanente), dreas de protegdo
biodiversidade | Reserva Legal e outras dreas de conservagdo, | 2.2.3.Considerar a existéncia e ampliagdo de ambiental, preservacao
identificando-as no campo, visando promover | corredores ecoldgicos internos e conectados a permanente ou em dreas
0 controle bioldgico, equilibrio natural e vizinhos como forma de ampliar o equilibrio biolégico. | de desmatamento ilegal,
conservacdo da agua, de acordo com a respeitando o Codigo
legislagdo ambiental vigente. Florestal Brasileiro
vigente e suas excegoes
(quando se aplicam).
2.3. Residuos 2.3.1. Recolher o lixo gerado na propriedade e | 2.3.2. Destinar o lixo reciclavel para reciclagem. 2.3.5. Realizar
solidos (lixo, | destind-lo de forma adequada. queima de lixo ou
residuos 2.3.3. Tratar resfduos organicos do café e outros residuos.
poluentes e residuos organicos utilizando-0s para reciclagem e

ndo poluentes)

otimizagao do sistema produtivo (cobertura de
solo, fertilizantes ou fontes de energia).

2.3.4. Minimizar a producdo de residuos poluentes.

2.4. Efluentes

2.4.1, Tomar medidas para que todos os efluentes

2.4.2. Lancamento

liquidos liquidos poluentes, inclusive esgoto doméstico, de efluentes liquidos
poluentes estejam com pardmetros adequados antes de poluentes, incluindo

langa-los no ambiente. esgoto doméstico,

em corpos de agua
ou no ambiente, sem
0 devido tratamento.

2.5. Consumo 2.5.1. Identificar as fontes de uso de energia, 2.5.3. Usar lenha

de energia visando a reducdo desta bem como a substituiao da | ilegal proveniente de

energia produzida por combustivel fossil. Relacionar
a quantidade de energia usada por saco de café
produzido. Criar metas e medidas para reduzir o
consumo de energia.

APP (Areas de
Preservagao

Permanente) e
Reserva Legal.
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AREAS TEMATICAS

PRIORITARIAS

RECOMENDADAS PROIBIDAS

2.5.2. Registrar o consumo mensal de energia,
incluindo eletricidade. Estabelecer meta de reducdo.

2.6. Manuseio de
agroquimicos

2.6.1. Ter local adequado para manuseio de
agroquimicos, caldas e realizacdo da triplice
lavagem (ou sob pressao) de embalagens.

2.6.2. Armazenar de forma apropriada (segura,
isolada e identificada) as embalagens vazias de
agroquimicos, lavadas e perfuradas, até a sua
correta devolugdo. Guardar os comprovantes de
devolugdo das embalagens.

2.6.3. Dispor de um local apropriado para
lavagem de atomizadores / pulverizadores, com
destino correto do residuo da lavagem.

2.6.4. Utilizar
embalagens de
agrogquimicos para
qualquer outra
finalidade.

2.7. Armazenagem
de agroqui-
micos

2.7.1. Manter os agroguimicos em condigdes
adequadas de armazenamento, com identificagdo de
perigo e riscos, em ambiente fechado, ventilado, de
acesso restrito (adequado a legislagao).

2.7.2. Os locais de armazenamento de agroquimicos
devem possuir sistema de contengdo de vazamento.

2.7.3. Os depdsitos de agroquimicos devem
respeitar as distancias recomendadas de
mananciais, residéncias e estradas.

2.8. Fauna e flora
silvestres

2.8.1. Realizar, de
maneira ilegal,
€aca, captura,
trafico e pesca de
animais e plantas
silvestres.

3.1. Escolha da
cultivar

3. Material Propagativo (Sementes, mudas e estacas)

3.1.1. Em novos plantios adotar cultivares
adaptadas, segundo as caracteristicas dos solos
e microclimas da propriedade.

3.1.2. Utilizar cultivares registradas no MAPA e
dar preferéncia pelas resistentes ou tolerantes a
pragas, doengas € a seca.

3.1.3. Utilizar
material
propagativo de
origem
desconhecida
(que nao tenha
origem de
materiais
legalmente
autorizados).

3.2. Sementes,
mudas e
estacas

3.2.1. Adquirir sementes, estacas ou mudas oriundas
de produtores ou viveiros devidamente autorizados
(registro atualizado) solicitando e guardando o
certificado de sanidade e notas fiscais de compra.
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AREAS TEMATICAS

PRIORITARIAS

RECOMENDADAS PROIBIDAS

4. Localizagdo e Implantacdo de Cafezais

4.1. Localizagdo
do cafezal

4.1.1. Na formagdo de cafezais, observar condigdes
de aptidao de solo e clima (edafoclimaticas) e
respeitar a legislagdo ambiental e 0 Zoneamento
Ecoldgico Econdmico - ZEE, quando houver.

4.1.2. |dentificar os tipos de solos da propriedade
para que o planejamento seja eficiente.

4.2. Identificacdo

4.2.1. |dentificar os talhdes para registro de

dos talhoes | informagdes, indicando cultivar, data do plantio,
tratos culturais, nimero e drea do talhdo, nimero de
plantas e espagamento para fins de rastreabilidade.
4.3. Novos 4.3.1. Realizar o plantio de café atentando para a
plantios conservacgdo do solo, fertilizagdo de plantio e de

cobertura com base na andlise do solo.

. Fertilidade do Solo e Nutrigdo do Cafegiro

5.1. Avaliagdo da
fertilidade do
solo

5.1.1. Realizar andlise do solo, preferencialmente uma
VEZ pOr ano e no maximo a cada 2 anos, recorrendo a
laboratérios que participam de ensaios de proficiéncia.

5.1.2. Estabelecer programa de adubacao e corre¢ao
de solo de acordo com recomendagdo técnica
baseada em andlise de solo.

5.1.3. Realizar uma anélise foliar por ano.

5.2. Escolha de
corretivos e
fertilizantes

5.2.1. Utilizar corretivos e fertilizantes, registrados no
MAPA, que atendam as necessidades de cada talhdo.

5.2.2. Utilizar matéria organica como fonte de
nutrientes (palha de café, composto organico,
esterco, etc.) Ao usar fontes organicas, considerar 0s
nutrientes contidos nesta nos calculos de adubagdo.

5.2.3. Utilizar fontes de
nutrientes de origem
industrial ou de
residuos urbanos com
nivel de metais pesados
acima do permitido
pela legislagdo vigente.
Para adubos € calcdrio
solicitar andlise do
fabricante.

5.3. Estocagem
de fertilizantes

5.3.1. Estocar adubos de forma segura e de acordo
com a legislagdo para prevenir a contaminagdo do
meio ambiente.

6. Manejo do Solo, da Cobertura Vegetal e do Cafegiro

6.1. Conservagao
do solo

6.1.1. Adotar técnicas de conservagao do solo
no plantio e conducdo das lavouras.

6.1.2. Proteger da erosdo as estradas internas da
propriedade.

6.1.3. Identificar as areas degradadas dentro da
propriedade. Planejar e realizar a recuperagao
das mesmas. Controlar a erosdo e o
escorrimento de dgua, por meio de um conjunto
de préticas de conservagao do solo.

Plataforma Global do Café
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AREAS TEATICAS

6.2. Cobertura
do solo

PRIORITARIAS

6.2.1. Manter o solo, nas entrelinhas do cafezal,
coberto com vegetacdo viva ou morta.

RECOMENDADAS PROIBIDAS

6.2.2. Mangjar a cobertura do solo do cafezal, de
preferéncia e quando possivel, com métodos
Mecanicos.

6.2.3. Utilizar a rogada do mato das entrelinhas do
café em ruas alternadas, bem como manter cobertura
(sempre que possivel) em carreadores ou entomo dos
talhdes, como forma de manutengdo de cobertura
verde e habitat para inimigos naturais e insetos.

6.3. Manejo do
mato

6.3.1. Utilizar o Manejo do Mato e uso de adubagao
verde na formagao e condugdo do cafezal, seja para
quebra-vento, como para melhoria das condigoes
fisicas, quimicas e biologicas do solo € incremento
do teor de matéria organica. Minimizar o uso de
herbicidas, e quando necessario associd-lo
alternadamente a praticas mecanicas de controle.

6.4. Mitigagéo
dos efeitos
da seca

7. Uso de Agua e Irrigacdo

7.1. Uso de
agua

7.1.1. Registrar e utilizar dgua nas diferentes etapas de
produgdo do café, de acordo com a legislagao e
outorga quando aplicavel.

6.4.1. Utilizar técnicas que favorecem o aprofundamento
do sisterna radicular, 0 aumento do teor de matéria
organica e a diminuigo de perda de dgua do sistema
de forma a aumentar a resisténcia das plantas e mitigar
0s efeitos da seca. Considerar 0 sombreamento parcial
£ Uso de quebra ventos.

7.1.2. Considerar o uso de sistemas de captagdo de
agua da chuva, seja para irrigacdo e/ou uso geral da
propriedade.

7.1.3. Realizar periodicamente andlise microbioldgica
e quimica (incluindo poluentes) da dgua de irrigagdo
e de uso na pos-colheita.

7.2. Necessidade
de irrigagéo

7.2.1. Elaborar projeto técnico para implantagdo da
imgacdo.

7.2.2. Requerer outorga ou dispensa de outorga de
acordo com a legislagdo vigente. Realizar plano de
manejo de acordo com a recomendagdo técnica.

7.2.3. Administrar a quantidade de dgua de irrigacao
em funcdo dos dados climéticos, de agua no solo, da
outorga e da demanda da cultura do café, registrando
em caderno de campo ou dispositivo similar, datas,
volume de irrigagdo e respectivos dados climaticos.

7.2.4, Utilizar técnicas para avaliar a capacidade de
armazenamento de agua, tal como curvas de retengdo
de agua para cada tipo de solo da propriedade.
Considerar outras técnicas precisas para garantir que
0 volume de dgua utilizado e a duragdo da aplicagao
ndo produzam desperdicios ou aplicagdes excessivas.

7.2.5. Realizar testes de uniformidade de distribuicdo
de dgua e manutengao regular do sistema.

7.3. Fertirrigagéo

7.3.1. Além do controle de dgua, registrar datas de
aplicacao, tipo, quantidades aplicadas de fertilizantes e
talhdo.

7.4. Quimigacao

7.4.1. Utilizar agroquimicos autorizados para aplicagao
via dgua de imigagdo seguindo recomendagdo tecnica.

Plataforma Global do Café
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AREAS TEMATICAS

PRIORITARIAS

RECOMENDADAS PROIBIDAS

8. Protecdo Integrada do Cafegiro

8.1. Diagnostico

8.1.1. Monitorar os talhdes de café, suas doencas e

8.1.2. Monitorar os talhdes de café fazendo

de doengas | pragas, estabelecendo estratégias para evitar que avaliagdo de incidéncia de pragas e doengas e
e pragas insetos-pragas e patogenos causadores de doengas | registrando as ocorréncias em cadernos de campo
alcancem o nivel de dano econémico. 0u outros dispositivos, ressaltando casos em que 0

limite de controle foi atingido.
8.1.3. Acompanhar e considerar na tomada de
decisdo os dados existentes, tais como de sistemas
de aviso, informagdes climaticas, etc. que alertam
sobre condigdes favoréveis para a ocorréncia de
pragas e doengas.

8.2. Manejo e 8.2.1. Para o controle de pragas e doengas dar 8.2.2. No caso de interesse em exportar o café, 8.2.5. Usar
controle de | prioridade ao uso de controles fisicos, mecanicos, verificar que o pais pode possuir restrigao a algum agroquimicos
pragas e culturais e bioldgicos e recorrer, 0 minimo possivel, | agroguimico legalmente permitido no Brasil e neste | sem registro para
doencas a aplicagao de agroquimicos. ¢aso o referido produto deve ser evitado. a cultura do café

8.2.3. Estabelecer estratégias para evitar que
insetos-pragas e patgenos causadores de doengas
tornem-se resistentes aos agroquimicos.

8.2.4. Utilizar quebra-ventos ou sombreamento
parcial das lavouras de café como método de
controle cultural e diminuigdo da perda de agua.

no Brasil.

8.3. Aplicagdo de
agroquimicos

8.3.1. Utilizar apenas agroquimicos indicados por
receitudrio agronémico.

8.3.2. 0 aplicador deverd passar por treinamento de
aplicagdo de agroquimicos (e manter comprovante).

8.3.3. Controlar os periodos de reentrada e caréncia
dos produtos utilizados.

8.3.4. Lavar o EPl em local adequado.

8.3.5. Priorizar, sempre que possivel, 0 uso de
produtos de menor toxicidade (humana e
ambiental) disponivel.

8.36. Aplicacao de
agroquimicos por
Pessoas que nao
receberam treinamento.

8.3.7. Manuseio e
aplicagdo de
agroquimicos sem
equipamento de
protecdo individual (EP!).

8.4. Maquinério
de aplicagdo
de agroqui-
micos

8.4.1. Realizar, anualmente, manutengao preventiva
dos equipamentos de aplicagdo de agroguimicos.

8.4.2. Manter os equipamentos de pulverizagdo
regulados, a fim de aplicar a dosagem
recomendada, causar o minimo de deriva de
agroquimicos € direcionando as aplicagoes para
melhor atingir a praga ou doenca.

9. Colheita

9.1. Cuidados
na colheita

9.1.1. Separar o café de varrigdo dos cafés colhidos
em mMaquina, pano ou aparato similar.
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AREAS TEMATICAS

PRIORITARIAS

RECOMENDADAS PROIBIDAS

9.1.2. Processar o café e leva-lo para o terreiro,
preferencialmente, no mesmo dia da colheita.
9.2. Higiene e 9.2.1. Manter limpos os recipientes,
prevengao ferramentas, equipamentos e veiculos para
de contami evitar contaminagdo do café.
nagao
9.2.2. Minimizar o contato do café colhido na
arvore com fontes potenciais de contaminagao
por fungos produtores de ocratoxinas.
9.3. Medicdo do 9.3.1. Calibrar os dispositivos volumétricos
caté colhido usados na colheita para estimar a produgao.
9.4. Prevengdo 9.4.1. Tomar medidas, incluindo treinamento e
de ocrato- conscientizagao, para prevengdo do mofo e da
xinas umidade no café.

10. Pds-Colheita

10.1. Pré-proces-
samento
via Umida

10.1.1. Minimizar o consumo de &gua utilizada nos
equipamentos empregados no processamento do café.

10.1.2. Reutilizar a 4gua utilizada no pré
processamento por via imida. Reciclar no caso de
sistema de descascado/despolpado.

10.1.3. Coletar, armazenar corretamente e dar destino
adequado aos residuos (solidos e liquidos) do
processamento pds-colheita e do tratamento da agua,
quando for o caso.

10.2. Prevencéo
de micror-
ganismos

10.2.1. Minimizar o contato do café, durante as
operagoes de pds-colheita, com fontes de
contaminagdo por microrganismos, adotando as
boas praticas de pré- processamento.

10.2.2. Evitar contaminagdo do café, realizando a
higienizagao de equipamentos e terreiros antes do
contato com o produto.

10.2.3. Realizar 0 controle da umidade durante a
secagem e armazenagem do café.

10.2.4. Separar lotes do café de varricao em todas
as etapas do pré-processamento.

10.3. Armazena-
gem do
café

10.3.1. Manter as instalagGes arejadas, limpas e
desinfetadas (com produtos legalmente autorizados)
para armazenamento do café.

10.3.2. 0 produtor devera separar os tipos de café que
colhe, identificar e armazenar em local adequado,
longe de insumos ou outros materiais que possam
contaminar ou prejudicar suas caracteristicas.

11, Legislacdo Trabalhista, Seguranca, Sadde e Bem Estar do Trabalhador

11.1. Legislagdo | 11.1.1.Registrar e remunerar os trabalhadores de 11.1.2. Formas

trabalhista | acordo com a legislagao vigente. Considerar as ilegais de trabalho
especificidades previstas para a agricultura familiar. infantil e trabalho
forgado.

Plataforma Global do Café

09

Curriculo de Sustentabilidade do Café



AREAS TEMATICAS

11.2. Direitos de

PRIORITARIAS

RECOMENDADAS PROIBIDAS

11.2.1. Assegurar a liberdade de organizagdo € o

11.2.2. Praticar

associagdo/ direito de negociagao coletiva. discriminagdo de

negociagao raa, sexo, religido,

e discrimi- estado civil e

nagao afiliacdo politica.
11.3. Periodos 11.3.1. Nao exceder as jomnadas de trabalho

de trabalho | estabelecidas pela legislagdo, os limites maximos de

horas extras por funciondrio e descanso semanal
remunerado. Considerar as especificidades previstas
para a agricultura familiar.

11.4. Organizagéo
de produto-
res

11.4.1, Estimular, facilitar e promover a participagdo
em associagOes, cooperativas, organizagdo de
produtores e afins para favorecer o poder de
negociagdo, o fortalecimento do produtor, a compra
coletiva e a profissionalizagdo da producéo.

11.5. Prevengao
de aciden-
tes

11.5.1. Identificar as atividades de maior risco para
os trabalhadores, incluindo treinamentos para
fungoes especificas e perigosas.

11.5.2. Adotar medidas para reduzir acidentes e a
insalubridade de ambientes fechados.

11.6. Salde do

11.6.1. Submeter os trabalhadores a exame médico

11.6.2. Manter pessoa com treinamento em primeiros

11.6.3. Lavagem de

trabalhador | anual conforme legislagdo vigente e considerando as socoros e Kit disponivel na propriedade. EPlem casaouno
especificidades previstas para a agricultura familiar. mesmo local onde se
lava roupas.
11.7. Oficinas 11.7.1. As oficinas e os depositos de
e depdsito | combustiveis devem ser adequados para reduzir
de combus-| os riscos de acidentes e de impactos negativos a
tivel satide humana e ao ambiente, respeitando as

distancias entre moradias e a legislagao.

11.8. Moradia e
transporte,
higiene e
disponibili-
dade de
dgua potével

11.8.1. Disponibilizar condicdes adequadas a moradia
para frabalhadores residentes na propriedade,
respeitando a legislagao vigente.

11.8.2. Disponibilizar transporte seguro para 0s
trabalhadores, atendendo as exigéncias legais.

11.8.3. Disponibilizar local adequado para higiene
corporal e necessidades fisioldgicas, inclusive para 0s
trabalhadores de campo.

11.8.4. Disponibilizar 4gua potavel aos trabalhadores,
inclusive no trabalho de campo.

11.8.5. Disponibilizar local adequado para alimentagdo,
inclusive para os trabalhadores de campo, conforme
legislacao.

11.9. Acesso a

11.9.1. Estimular 0 acesso a educagao as criangas

educacao em idade escolar que vivam na propriedade agricola.
11.10. Qualificagdo 11.10.1. Favorecer a qualificagdo das futuras geracoes

€ SUCessao preparando-as para a sucessdo familiar. Promover

familiar capacitagOes praticas e tedricas sobre o tema.
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Parcerias:

( 2 0o SECRETARIA DE
% AGRICULTURA,

PECUARIA E

EMATER-MIG  ABASTECIMENTO

Instituto Capixaba de Pesquis: Aquicultura e Pesc
GOVERNO DE TODOS Assisténcia Técnica e Extenso Rura

MINAS -
‘GERAIS I n C?R Z{—_@@[F GOVERNO DO E.zs..T/fD? DO ESPIRITO ;,,,m:

GOYERMNO DO ESTADO
PAULO EM/AZER g@ PARANA

Secretaria da Agriculters

COORDENADORIA DE ASSISTENCIA

TECHICA MTEGRAL Secretaria de Agricultura po ik i
e Abastecimento :

l Secretariade Estadoda  Governo de
EMATER-R Agricultura Rondénia

RAIp
A
®
D)

4@associaTion ¢«

Jimafloia £8

Coordenacao do Programa Brasil:

Tel: (19) 3651-3233
peamarketing@peamarketing.com.br
www.peamarketing.com.br
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